
 

 

 

 

 

 

VINIFICATEUR N 
 

Vorbeugende Behandlung 

zur Eiweiß - und Farbstoffs - stabilisierung 

 

 

MERKMALE 
 

VINIFICATEUR N ist ein Mostbehandlungsmittel, welches die Zukunft Ihres Weines vorbereitet. 

 

OENOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN 

 

Der Einsatz des VINIFICATEUR N zur Mostbehandlung und zur Rotweinbereitung : 

 reguliert die Gärung, fördert das vollständige Durchgären des Mostes, verhindert die 

Schaumbildung im Gärtank 

 schränkt die oxydativen Kettenreaktionen ein, vermindert den SO2-Bedarf und stimuliert das 

Gärmilleu bei der alkoholischen Gärung und dem BSA. 

 Fällt thermolabile Eiweiße aus, entfärbt hochfarbige Moste, fördert die Selbstklärung und 

Filtrierbarkeit der Jungweine 

 Verbessert die organoleptischen Eigenschaften des Weines 

 

DOSAGE 
 

Je nach Zustand des Lesegutes. 

 Sektgrundwein :  

Cuvées : 30 – 80 g/hL 

Tailles : 50 – 120 g/hL 

 Weißwein : 30 – 100 g/hL  

 Rotwein : 50 – 150 g/hL 

 Roséwein : 30 – 80 g/hL 

Bei sehr faulem und hochfarbigem Lesegut kann die Wirkung von VINIFICATEUR N durch die 

Zugabe von 50 – 100 g/hL VINIFICATEUR C unterstützt werden oder ersetzt werden 

 

ANWENDUNG 

 

Die vorgesehene Produktmenge soll sorgsam in der 10-fachen Wasser oder Mostmenge 

aufgerührt werden. 

Die Zugabe erfolgt beim Befüllen des Gärtanks und kann bis zum 1.Abstich im Gärgebinde 

verbleiben. 

Das Aufrühren des VINIFICATEUR N in Wasser ist dem in Most vorzuziehen. 

 

Bei der Rotweinbereitung stabilisiert VINIFICATEUR N die Farbe: die Zugabe des VINIFICATEUR N 

sollte schon beim ersten Umpumpen des Maischegärtanks erfolgen. 

Sicherheitsvorkehrungen: 

Für den önologischen und ausschließlich professionellen Gebrauch. 

Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten. 
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INHALTSSTOFFE 

 

Für die Formulierung des VINIFICATEUR N wurden spezielle Basisprodukte auf ihre maximalen 

Aktivitäten hin selektioniert: 

Montmorillonit-Bentonite, welche durch ihre spezifische Oberflächestruktur gezielt Eiweiße und 

oxydierbare Gerbstoffe adsorbieren. 

 

VERPACKUNG 
 

5-kg-Sack 

20-kg-Sack 
 

LAGERUNG 

 

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschützten und geruchsfreien 

Ort aufbewahren.  
Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen. 

Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD. 

 
 

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfügung 

gestellt und ohne Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen außerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den 

Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der bestehenden Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum 

von SOFRALAB und dürfen ohne seine Zustimmung nicht geändert werden. 
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