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Oencfrance® hat sich schon immer fir eine nochhaltige Weinbereitung
ausgesprochen und rumt der Nochhaltigkeit einen wichtigen Plaiz ein.

Die individuelle Beratung durch unsere beratenden Onologen,
die lhnen die am besten geeigneten Weinbehandlungsmittel
mit priiziser Dosage empfehlen, basiert fir die Erzeugung lhrer
Bioweine auf dem Konzept GREEN CARE ALLIANGE.

Die beratenden Onologen von OENOFRANCE® unterstiitzen die Weinbereitung aus
Bio-Trauben, indem sie Folgendes anbieten:

+ gine sachkundige technische Untferstitzung zur
Herstellung von Weinen nach den europdischen
Oko-Verordnungen  (Verordnungen  (EL)
834/2007 und 2018/1584) sowie nach den
amerikanischen NOP-Vorschriften  (Notional
Organic Program)

+ gine groBe Auswahl an Weinbehandlungsmitteln,
die den europdischen und amerkanischen
Vorschriften zur dkologischen Produktion entsprechen

+ gineReiheBio-zertifizierterWeinbehandlungsmittel.

Die Bio-Produkte von Oenofrance® sind gemdl
den geltenden europdischen Verordnungen von
der Zertifizierungsstelle Ecocert zertifiziert.

Die meisten anderen Oenofrance-Produkte® sind zur

Erzeugung von Bio-Weinen zugelassen.
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OEMOFRAMNCE® ist auf die Zukunft lhrer Weine bedacht und
verpflichtet sich seit 2012 zur Ereugung zertifizierter Bio-
Weinbehandlungsmittel.

SELECTYS® BIO

SELECTYS® BIO ist ein Soccharomyces cerevisioeStarmm, der gemdB der gefienden ew-
ropatischen OkoVemrdnung bio-zerfifiziert sowle mit den amerkanischen NOPNorschriften zur
akologischen Produkdion kordorm kst Aufgrund ihres ausgezeichneten Ganerhalters bel niedi-
gerTermperaiur fandert SELECTYS® BIO die Bildung von Garungsastem zur Erzeugung hochwerti-
ger Bio-WeiBweine und Bio-Roséweine,

VERPACKUNG: 500 g
[O5AGE: 20 ghl
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DIE ZERTIFIZIERTEN
BIO-PRODUKTE VON OENOFRANCE®
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KORDOFAN BIO .

KORDOFAM BIO ist ein pubverfdrmiges, natarliches Gummi arabicum aus der Verek-Akmie
{oder Senegal-Akazie) mit Bio-Zertifizierung. Dank seiner Gewinnungs- und Herstellungs-
bedingungen ist KORDORAN BIO ein exirem reines und htchst wirksomes Gummi amabi-
cum filr die Kolloidstabilisierung von Bio-Rotweinen,

VERPACKLING: T kg
DOGAZE 10 bis 50 gmL

Zohireiche Oenofmance®-Produkfe sind bei der Ermeugung
vegaoner Weine einsefzhar.

« Ihr beratender Oncloge hat ein offenes Ohr for Sie und unferstotzt Sie bel
der Anwendung diesar Produkte.

Lie Bie- {Psedubotreiloe
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DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE=-PRODUKTE

OENOFRANCE® verfigt Uber eine breite Palette an Weinbe-
handlungsmitfeln, die fir die Ereugung wvon Bio-Weinen
zugedassen sind. Diese Produkfe werden bei Ecocert als
Produkte gelistet, die gemdB den geltenden europdischen Bio-
Verordnungen zugelassen sind. Die Liste der Produkte, die von
den BioWeinbereitungsvorschrifren der EU und der USA (NOP)
zugelassen sind, ist dber unsere Website www.cenofrance.com
und direkt auf der Ecocer-Website verflgbar,
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SELECTYS® THIOL : -

SELECTYS® THIOL ist ein Soccharompees cerevisioe-Stamm, der in falien isoliert und von
der Forschungs- und Entwickungsabteilung durch ein innovatives Programm zur gene-
fischen Identifizierung selektier wurde. Mit diesem Programm sollte sichemestellt wenden,
doss dieser Stamm tatstchlich die Nuklectidsequenz (+ 38 Basen) auf dem Gen IRCT
trgt, dos for die Produldion des Proteins kodiert, welches mit der Farderung der Thiole
verbunden ist (B-Lyase-Aktiviti).

VERPACKUNG: 500 gund 10 kg DOSAGE: 20 g/l
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fomyces cerewisize galocfose — und Soccharameces uvarum, hervorgegangen ist, Die von
OENOFRAMCE® konzipierte und entwickelte SELECTYS® LA PERSANE ist eine auf Aromene-
bene sehrinteressante Hefe. Im Zuge der Vergdrung bildet SELECTYS® LA PERSANE groge
Mengen an Aromastofien, die Fruchi-, Honig- und Blitennoten enfwickeln, SELECTYS® LA
PERSAME eignet sich henomagend zur Vinifikation von Rebsorten mit hohem Terpenge-
halt, Sie ist ebenfalls sehr inferessant, um die Aromenkomplexttt weiBer Rebsorten wie
Chardonnay, Melon de Bourgogne, Marsanne ete. Zu entwickein...

VERPACKUNG: 500 g DOSAGE: 20 g/hl
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SELECTYS® ist das Forschungs- und Innovafionsprogramm
von OENOFRANCE® zur Selek-fion, Kennfnis und Wahrung
vion Hefestimmen. Das Haupitziel von SELECTYS® isteine
bessere Kenninis und eine bessere Selekfion spezieller
regionaler Hefe-stimme mithilfe insfifufionsller und
privafer Porfnerschaften, Jede Hefe hat einen eigenen
Charakter, den sie unfer besfimmfen Bedingungen zum
Ausdruck brngf, und SELECTYS® will diese Vomgdnge verstehen...

programmes £" ” |

SELECTYS®

SELECTYS® LECLATANTE 0

SELECTYS® L' ECLATANTE ist eine Socchoromyces cerevisioe galactose-Hefe, die zur Erzeu-
gung sehr infensiver, aromatischer WeiB- und Roséweine mit langfristiger Aromenstabi-
litat selektiert wurde. Dos Aromenprofil der mit SELECTYS® L'ECLATANTE vinifizierten Weine
ist komplex und verbindet sorfentypische Aromen mit Garamnomen. Sie bietet dank ihres
Enzymakiivitatspools eine optimale Forderung der sortentypischen Aromen (Thiole und
Terpene). SELECTYS® L'ECLATANTE entwickelt bei derVerganung ebenfalls fruchfige und flo-
rale Aromen und ist somit for eine Vielzahl unterschiedlicher neutraler oder aromatischer
Rebsorten gesignet. Die phenalische Reife der Trouben ist ausschloggebend dafar, ob sich
das Aromenprofil des Weins hin zu eher frischen und vegetabilen Aromen ader hin zu eher
exotischen und reifen Aromen entwickelt,

VERPACKUNG: 500gund 10 kg DOSAGE: 20 g/l
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SELECTYS® LA CEREVISIAE : -
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SELECTYS™® LA CEREVISIAE ist eine in Frankreich vom franztsischen Forschungsinstifut fir
Landwirtschaft INRA in Narbonne selektierfe aktive Trockenhefe (ATH) (Saccharomyces cene-
visioe). Mit groBer Prazision sorgt SELECTYS®™ LA CEREVISIAE far eine gleichmiBige, sichere
und vollstndige Vergtirung. Sie wahrt die Charakferistika der Rebsorte und verleint den
Weinen Korper und Geschmeidigkeit, SELECTYS® LA CEREVISIAE wird gerne zur Ereugung
von Grundweinen for die Schourmweinberzitung singesetzt,

VERPACKUNG: 500gund 10kg  DOSAGE: 20 ghl

Gemitf: den in Europa getienden gezetlichen Vorschriften filr die Erzeugung von Bio-Weinen  JI3TH
@ern den arnarikanischen NOP-Ncrschrifien (National Organic Program) 2
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SELECTYS® LA FRUITEE

L !
SELECTYS® LA FRUITEE ist eine Soocharomyces ceravisioe-Hefe, die zur Erzeugung arg-
matischer Weig- und Roséweine selekfiert wurde, SELECTYS® LA FRUITEE wird besonders
dafor geschitzt, Gamungsester mit Bldtenaromen sowie mit Aromen von Obst mit gelbem
und weiBem Fruchtfielsch hervorzubringen. Die mit SELECTYS® LA FRUITEE erzeugten
Weine sind ousgewogen und zeigen eine groBe aromatische Frische. Sie empfiehlt sich
zur Erzeugung von Weinen aus neutralen oder aromatischen Rebsorten,

VERPACKLNG: 500 g und 10 kg
DOSAGE: 20 ghl

| EU |
[NOP
SELECTYS® L'ELEGANTE

SELECTYS® L'ELEGANTE, eine burgundische Selekfion und das Ergebnis der Zusammenar-
beit mit dem Laboratoire Burgundia Oenologie, ist eine Soccharomyces cerewsioe-Hefe,
die aus einem fur seine groBen WeiBweine berahmien Termoir {(Meursault 1er Cru) stammi,
SELECTYS® UELECANTE kommit mit Intensitat und Komplexitat zum Ausdruck und kombi-
niert fruchtige (Obst mit gelbem Fruchifieisch, Zitrusimichte) und flomle (weiBe Bluten,
Honig) mit mineralischen MNoten (Feuerstein). Im Mund zeigen diese Weine eine schi-
ne Ausgewogenheit und verbinden dabei Frische, Fille und Bestandigkeit. SELECTYS®
UELEGANTE empfiehlt sich zur Erzeugung von WelBweinen mit bemerkenswerter Qualitit,
die Aromen- und Geschmacksfinesse miteinander verbinden und dobei zugleich ein schi-

nes Logerpotenzial zeigen.
VERPACKUNG: 500g  DOSAGE: 20 g/hl F! p—
B
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SELECTYS®™ SR ist eine Socchoromyces cerewsioeHefe die zur Erzeugung von Ro-
séweinen mit einem Profil schmackhafter, suerlicher keiner roter Frochte selekfiert
wurde, Sie ist for die verschiedenen Prozesse wie Rosé aus direkter Pressung oder aus
dem Soignée-Verfahren geeignet und kommt perfekt mit den schwierigen Bedingungen
(niedrige T=, gedarte Moste) zurecht, die bel dieser Art der Vinifikafion auffreten,

VERPACKUNG: 500 g und 10 kg
DOSAGE: 20 ghL

[ET) Gemite den in Europa geltendan gesetzichen Vorsehrifien fir die Erzeugung von Bio-Weinen
[EL cemie denamerikaniszhen MOP-Vorschiifien Nalional Organic Pregram)
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SELECTYS® LA BAYANUS ist eine Soccharomyces cerevisioe galocioseHefe (neue
Bezeichnung for boyanus). Sie verfigt Ober eine hohe Alkoholresistenz und sehr
qute Gurleistungen, garantiert eine sichere, perfekte Vergrung und verhindert
Beeintrochtigungen. SELECTYS® LA BAYANUS ist eine sahr vielseitige Hefe und kann far die
Erzeugung aller Arten von Weinen eingesefzt werden.

VERPACKUNG: 500 g und 10 kg
DOSAGE: 20 g/l

SELECTYS® LAUTHENTIQUE

SELECTYS® L'ALTHENTIQLE ist eine natiiche Hete (Saccharomyces cerevisio), dieim Burgund
in Zusammenarbeit mit dem Labortoire Burgundia Cenologie in dem Ausnahmetermir Cife
de Nuits seleltiert wurde. Neben ihrem gufen Garverhalien mit einer Toleranz gegeniber
sahr hohen Alkoholgehalien (15 % wol) zelchnet sich SELECTYS® UALTHENTIQUE durch ihre
sansorischen Elgenschaften aus, die zur Ezeugung qualiativ hochwertiger Rotweine beitragen
SELECTYS® UAUTHENTIQUE geht mit einer schonen Aromenkomplediat einher und entwicke!t
seidenweich umhidifte Tannine. SELECTYS® UAUTHENTIAUE empfiehlt sich zur Eeugung
ausdrucksstaner Temoimobweine mit Logerpoterzial,

VERPACKLING: 500 g und 10'kg
DOSAGE: 20 gl

SELECTYS® LA DELICIEUSE

SELECTYS® LA DELICIEUSE ist eine Sacchammyces cersvisive-Hefe, die sich zur Erzeugung
aromatischer Rotweine mit fischemn, fruchtigem Profil empfiehlt, die eine durchschnitfiche
Tarninstruktur zeigen. Sie ist mit sshr guten Garsigenschafien ausgestattet, kann bei trodi-
fionedlen oder hochmadernen Vinifilkotionsverfohren eingesetzt werden und eignet sich far
ahlreiche Rebsorten: Merlot, Cabemet Sauvignon, Syrah, Pinot Noir, Mounvédre,

VERPACKUNG: 500 g
DOSAGE: 20 ghl
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SELECTYS® LA RAFFINEE

Pl
SELECTYS® LA RAFFINEE ist eine Saccharomyes cemvisioe-Hefe, die aufgrund iher Fahighkeit se-
|ektiert wurde fruchtige, komplexe Rohweine zu ezeugen, die for den Ausbau bestimmt sind oder
nichi, SELECTYS® L& RAFFINEE emnoglichi es insbesondens, die phanzlichen Noten bel Rebsorien
mit hohem Methoypyrozingehalt 20 verringem, Sie wird daher besonders fr die Rebsoren Merlot,
Cabemet Franc und Cabemet Sauvignon sowie ganz allgemein fir Beeren empfofien, die bedl der
Lese eine geringe bis maBige Reife aufwelsan,

VERPACKLNG: 500 g und 10 kg
DOSAGE: 20 gmL

SELECTYS® LA CROQUANTE { Soccharompces ceravisioe) ist eine Hefe, die aufgrund ihrer
Fahighkelt selektiert wurde, die aromatische Fische und Spritzigkeit von WeiG- und Ro-
séweinen zu steigemn. Sie empfiehtt sich besonders, um den alkoholreichen Chanalkter
bestimmier stdindischer Weine 2u mindem und die Sprifzigkeit von Weinen mit hohem
pH-Wert zu steigem. Dos Aromenprofil ist intensiv, fisch, hin zu angenshmen Zitrusnoten
(Zitrone, Pampelmuse).

VERPACKLING: 500 g
DOSASE: 20 g/hl
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SELECTYS® [TALICA CR1

Der Stamm SELECTYS® TALICA CR1 wurde 2008 in [Halien aus gefrockneten mten Trouben
der Rebsorte Corvina Isoliert, die ous den besten Logen von Yalpolicela stammfen und
Zur Ezeugung von Amarone bestirmmt waren, SELECTYS® [TALICA CR1 ist ein sehr robuster
Soccharomyces cerevisioe-Sfamm (frihere Bezeichnung: r.f bayanus) und gewahrleistet
selbst urter sehr schwierigen Bedingungen einen raschen Garstart und eine vollstandige
Vergarung.

VERPACKUNG: 500 g
DOSAGE: 20 gL

SELECTYS® K ist ein Smocharomyces cerevisize-Stamm (var, bayanus) fir Sicherheit und
Finesse (Einklang mit dem Terroir) bel allen Weinarten, Er besitzt einen Killerfokior, der
unabhtingig von der vorhandenen indigenen Population for eine sehr gute Ansiediung
songt, SELECTYS® K hat eine sehr hohe Alkoholresistenz, wos selbst unter schwierigen Be-

dingungen eine Garfohrung emaoglicht.

VERPACKUNG: 500 g und 10kg
DOSAGE: 20 g/mL

[ EU |
[NOP

SELECTYS® LA MARQUISE

SELECTYS® LA MARQUISE ist eine 5. Cerevisioe galocfose-Hefe, die aufgrund ihrer Eignung
zum Ausbau von Schaurmweinen selektiert wunde, SELECTYS® LA MARQLISE losst sich eben-
falls henwomagend zur Erzeugung von Stillweinen einsetzen. Sie siedel sich sehrgut im Most
an und verfigt aber eine hohe Gargeschwindigkeit, wos einen reibungslosen Ganwerlauf
selbst bel stakem Kontominationsdruck (erhohter pH-Wert, schwacher Gesundheitszus-
fand ete.) garanfier. Sie kammt gut mit hohem Alkoholgehalt (15,5 %) und schwierigen
Bedingungen (niedrige Temperatur, stark gekltrer Most ete.) zurecht und mit ibr lossen
sich sowohl groBe Rotweine als auch groBe Weibweline erzielen, Ihre geringe Fahigkedt zur
S0,-Bildung macht sie zur idealen Hefe beim Ausbau von Wednen mit geringem Sulfitge-
halt oder auch von sulfitfrelen Welnen. Wird sle beim Gameustart zusammen mit VVAC TV
ECORCES eingesafzt, ermiglicht sie eine bessere Steusrung von Extremsituationen, da sie
die fllchtige Saure verringert,

VERPACKLING: 500 g und 10 kg
DOSAGE: 20 g/l

Gemitf: den in Europa getienden gezetlichen Vorschriften filr die Erzeugung von Bio-Weinen  JI3TH
@ern den arnarikanischen NOP-orschrifien (Nafional Ovganic Program) (50
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DIE FOR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

FOrderung der Aromen Schufz und Vermehrung
= o

VIVACTIV® AROME VIVACTIV® PREMIER

VIVACTIV® ARGME ist ein Nahrstoffzusatz ous Hefederivaten, der die Hefen in hohem VIVACTIVE PREMIER ist ein Nohrstofizusatz auf der Bosis von Thiomin und Hefeautolysaten
MaB mit Aminosouren versorgt und so die idenlen Voraussetzungen zur Bildung von mit einem hohen Antell an Vitaminen, Aminosauren und Uberebensfaktoren. Dos Praparat
Gamromen und 2ur Forderung sortentypischer Aromen wahrend der Vergarung schaftt, opfimiert den Stofwechsel der Hefen (Mermehrung, Wachstum, Schutz vor Hemmstaoffen)
Aufgrund seiner speziellen Zusammensetzung schatft VIVACTIVe ARGME zudem optimale und sorgt selbst unter schwierigen Bedingungen for eine sichere Verganung.

Garbedingungen und ermiglicht die Erzeugung reiner, hochwertiger Weine, VERPACKUNG: 1 kg und 10 kg

VERPACKUNG: 1 kg und 10 kg DOSASE: 20 bis 40 ghl
DOSAGE: 20 bis 40 gl

Sticksfoffversorgung

VIVACTIV® ACTION

EU |
VIVACTIV® PERFORMANCE

2é e

VIVACTIV® PERFORMANCE ist ein komplexer Nahrstoffzusotz ous DAP und Hefederivaten, VIVACTIV® ACTION st ein komplewer Nohrstofizusatz aus Thiomin, Diammoniumphosphat
Mit seinem hohen Antell an Stickstoff und Aminosauren ermiglicht dos Praparat die er- und Heferinden. Er ist in der BIO-Weinerzeugung zur Kontrolle der alkoholischen Ganing
folgreiche Akfivierung der alkoholischen Garung und songt zugleich fir eine sehr guie Zugelossen,

sensorische Qualitat der Weine, VERPACKUNG: 1 kg

VERPACKLING: T kg und 10 kg DOSAGE: 20 bis 40 ghl
DOSAGE: 20 bis 40 g/hl

[ET) Gemite den in Europa geltendan gesetzichen Vorsehrifien fir die Erzeugung von Bio-Weinen
[EL cemie denamerikaniszhen MOP-Vorschiifien Nalional Organic Pregram)
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Kontrollierfe Endvergdrung

| EU |
[NOP
VIVACTIV® CONTROLE

VIVACTIV® CONTROLE ist ein Nahrstoffzusatz auf der Basis von Hefeautolysaten und
Heferinden, Aufgrund seiner ndhrenden und enfgiftenden Wirkung gewihreistet dos
Praparat eine rasche Endverginung von hoher Sualittt. Es wird zur Verwendung whhrend
der alkoholischen Garung empfiohlen, um schieppenden Gamungen und Garstockungen
vorzubeugen,

VERPACKUNG: 1 kg und 10 kg
DOSAGE: 20 bis 40 g/hl

Die Essenziellen

Vamehrungstakbor 1Ur die Hekn

G EU |

PHOSPHATE DIAMMONIOUE [T} Mneraischer Stickston — Wachstumsabtor fr die Hefen

TN EU |

Garungsaktivator

VIVACTIV® ECORCE

VIVACTIV® ECORCE ist ein Mahrstofzusafz, der ausschlieBlich Heferinden enthalt, Diese
Rinden werden durch die Plasmolyse eines speziellen Socchoromyces cerevisige-
Stamms gewonnen. Aufgrund seiner hohen Adsorptionsfahigkeit entfernt VIVACTIV®
ECORCE die verschiedenen Stoffe, die die Vergirung hemmen. Es entgiftet den Most
und frdert die Entwicklung der Hefe.

VERPACKLING: 500 g
DOSAGE: 10 bis 40 g/hl

Bei einem Zusalz von 20 g/hL
ORGAMISCHER MIMERALISCHER  GESAMTER (BERLEBENS-
ASS. N ASS. N ASS. N STICKSTOFF  THIAMIN FAKTOR
BE
42 mgL £2mL L]
42mgL 2 mgL e @

Gemitf: den in Europa getienden gesetichen Vorschriften filr die Ezeugung von Bio-Weinen 3R
@ern den arnarikanischen NOP-orschrifien (Nafional Ovganic Program) (50
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PHYLIA® LF I
L=
PHYLIA® LF ist ein Heferinden-Praparat mit einem hohen Gehalt an Mannoproteinen
und Polysocchariden, PHYLIA® LF emntglicht die Konfrolle der Reduktions- und
Cuidationsphosen, die der Weln wihrend des Ausbous durchlowft, So wird der Wein vor
Redukionsderivaten (die Mercapfanen zugrunde liegen) oder Cxidafionsderivaten (die zu
Acefaldehyd fithren kinnen) bewahrt, Meben einem naturichen, geschitzien Ausbow ist
PHYLIA® LF gin sehr hochwerliges Mittel zur Komekdur sensorischer Fehler wie Redukfions-
oder Cuddationsnoten.

VERPACKUNG: 500g DOSAGE: 10 bis 30 g/l

PHYLIA® EXEL st ein Komplex von aus Hefen (Mannoproteinen) und Pfanzen (Gummi
arabicum) gewonnenen Polysocchariden, PHYLIA® EXEL zeigh eine starke Wechselwirkung
mit der Weinmatrix, mindert bei Rotweinen die Hare derTannine und bel Weik- und Ro-
s&weinen die Saure, PHYLIA® EXEL wird in der Endphase des Weinausbaus eingesetzt und
entwickelt rasch Folle und Vollmundigkeit im Mund (weniger als eine Woche im Vergleich
zu einer mehrmonatigen Hefesotzlogerung). PHYLIA® EXEL steigert zudem den aroma-
fischen Ausdruck der Weine. Sie gewinnen an Komplexitat, Fische und Fruchfigkesit,

VERPACKUNG: 500g DOSAGE: 5 bis 30 g/l

PHYLIA® CYS

PHYLIA® CY3 besteht aus speziellen inakfivierten Hefen mit einem hohen Gehalt an Ami-
nosduren sowie an kurzketigen Peptiden mit Redukionswirkung. Aufgrund seiner oxide-
fionshemmenden Wirkung gewdhreistet PHYLIA® CYS bei Zugabe wor Garungsbeginn
ginen wirkungsvollen Schutz der Aromen vor Ciidation, PHYLIA® CYS beugt zudem vorzel-
figen Alrerungsnoten bel WelB- und Roséweinen vor, Die Entwicklung der Aromen verituft

langsamer und die Frische wird gewahrt,

VERPACKUNG: 1 kg | ¢ .zt’fdi{éu"/:ﬂ' !
DOSAGE: 15 bis 30 g/hl T

[ET) Gemite den in Europa geltendan gesetzichen Vorsehrifien fir die Erzeugung von Bio-Weinen

[EL cemie denamerikaniszhen MOP-Vorschiifien Nalional Organic Pregram)

Hlefepredutote

DIE FOR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

PHYLIA® AR

PHYLIA® AR ist ein Hefeprodukt mit einem hohen Anteil an Aminosturen und reduktiven
Pepfiden. Wird PHYLIA® AR zu einem fridhen Zeifpunkt zu Beginn der Vinifikation eingesetzt,
bewahrt es die Aromastoffe und die Farbe von Weig- und Roséweinen auf bemerkenswert
effiziente Weise, PHYLIA® AR verbessert die von Natur aus vorhandene Cnd dotionsstabilitat
des Mosts,

VERPACKUNG: 1 kg und 10 kg

DOSAGE: 25 bis 35 ghl

PHYLIA® EPL

PHYLIA® EPL ist das Ergebnis einer mehrjdhrigen Forschungsaorbelt ouf dem Gebiet der
Wein- und Mostschonung ousschlieglich ouf der Basis von aus Hefen gewonnenen
Profeinen. PHYLIA® EPL beruht auf einem innovativen industriellen Verfahren zur Extraktion,
Konzemtration und Konservierung dieser nativen Hefeprofeine, PHYLIA® EPL wird zur
Schtinung vaon WeiB-, Rot- und Rosémosten und -weinen eingesetzt, PHYLIA® EPL entfermt
die for die Bifterttne vemantwortlichen Tannine und tragt zur schonenden Klanung und
Verfeinerung der Weine bel, Aufgrund seines Ursprungs ist PHYLIA® EPL ein allergenfreles
Schonungsmittel und fallt samit nicht unter die Kennzei chnungspfiicht far Allergene.

VERPACKUNG: 500 g S

. : LO0% '
DOSAGE: auf WeiB und Rosé: 0,5 bis 5 g/l YA .-fi'}}.s |
: o E ‘H{.Mf?.l’
OO ok, e Sl | ABSOLUT EINZIGARTIS




DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE
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OEMOVEGAN® PURE ist ein Erbsenprotein, das anhand eines spezifischen Herstellungsver-
fahren erhalten wird, dos eine Optimierung der Syntheseeigenschaften dieses Pllanzen-
proteins emmbglicht, DENCVEGAMN® PURE gewdhrleistet die Klanung des Mostes anhand
einer stafischen Vorkdamung oder eines Aotationsverfohrens, wobei die sorfentypischen
Merkmale des Mostes aufrecht erhalten werden, Es wind auch zur Schinung des Weins
venwendef,

T kgund 10kg

Statische Vorkl drung und Flototionsverfohren: 10 bis 20 g/ML
Schdnung des Weins: 5 bis 50 g/hlL entsprechend der Trilbung
und der Ceddationsstufe

OEMOVEGAN® F ist ein allergenfreies pflanzliches Schonungsmittel, dos spezigll
Zur Flotation von WelB- und Rosémosten entwickelt wurde, Die in OENOVEGAN® F
eingesefzien Planzenproteine werden aus Hulsenfrichten und aus Chitinderivaten von
Aspergillus Miger gewonnen. QENCVEGAN® F ermiglicht eine hochwertige Flotation unter
gleichzeitiger Wahrung der sortentypischen Merkmale des Mosts.

20L
2 bis 15 cLhL

—
Gestutzt ouf die ssit Ende der 2000er-Jahre in Zusommenarbeit mit verschiedenen
europdischen Universitttten (Universitat Dijon, Hochschule Geisenheim) gesammelten
Erfahrungen, hat die Abteilung for Forschung und Anwendungen von Oenofrance® ein
newes Produkt zur Schonung von Mosten und Weinen entwickelt, OENOVEGAN® EPL ist
gine Kombination aus Erbsenprotein und Hefeproteinedrokien mit Synergie-Effekt, die
gine Opfimierung der Schnung ermiglicht,

Thy
Statische Vorkdamung und Aaotation: & bis 10 gml
Weinschtinung: 5 bis 30 ghl je nach vorliegendem Trabungs-
und Crddationsgrad,
Gesetzlich zultssige Htchstdosis gemaB den in Europa gettenden
gesetzlichen Vorschrifien: 60 g/l

| EU |
NOP

Les Essenticls

Dieses Produkt enthalt Kosein, in Protein, dos praventiv und kurativ gegen die Oiydation
von Most und WeiBwein wirkt, Es wird kurativ gegen die bemsteingelbeVerfarbung und die
Maderisierung verwendet, kann aber auch priventiv eingesetzt wenden,
1 kg.5 kg und 25 kg
20 bis 100 g/MmL

Gemitf: den in Europa getienden gezetlichen Vorschriften filr die Erzeugung von Bio-Weinen  JI3TH
@ern den arnarikanischen NOP-Ncrschrifien (National Organic Program) 2
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Dos fllssige Peklinosepraparat LY¥515® ELITE erleichiert mit seinen Nebenakthittiten des
Typs Cellulose und Hemicellulose die Kltrung und Entschleimung schwieriger Moste ous
Rebsorten mit dicker Beerenhaut oder aus infensiver Pressung.

VERPACKLNE: 100 mLund 1L

[OSAGE: 2 bis 4 muhL

LY5I3= UC enthalf eine hohe Konzentration an Pekdinaseaktiitttten. Es wirkt schnell und
songt for ein kompakteres Tubdepaot, Wind auch bei der Flotation eingesetzt,

VERPACKLNG: 5009, 100 g und 1 kg
DOSAGE: 0.3 bis 3 ghl

LYSIS® IMPACT

Dos Fllssigpraparat LYSIS® IMPACT verbessert die Klorung und Fittrierbarkeitvon Pressmost
und Most nach der Moischeermifzung. Es wird auch bei der Flotation eingesefzt, Dieses
Praparat enthal wichii-ge Cellulose- und Galokionase-Nebenakfivitdten,

VERPACKUNG: 120 mLund 1L

[OSAGE: 2 bis 4 mL/hL

m Gemil den in Europa geltenden gesefalichen Vorschrifren fiir dis Erzeugung von Bio-Weinen
[EL cemie denamerikaniszhen MOP-Vorschiifien Nalional Organic Pregram)
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DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

LYSIS® ULTRA satzt sich ous fidssigen Enzymen mit einer hohen Konzentrafion an Peldi-
noseaktivitaten und Nebenaktivitdten des Typs Cellulose und Hemicellulose zusammen,
Mit diesem Ereym konnen die Viskositat und die Tribung im Most sehr schnell gesenkt
werden, ouBerdem ist es bei niedrigen Temperaturen (< 10 =C) und niedrigen pH-Werten
(ab 2,8) effizient. 1YSIS® ULTRA wird bel schwer zu Karenden, weiBen Mosten mif dicken
Beerenhauten und von geringer Reife eingesetzt, LYSIS® ULTRA wird auch fur die Flotation

empfohLen.

VERPACKLUNG: 100 mLund 1L
DOSAGE: 0,3 bis 1 mLML

| EU |
[NOP

LYSIS® GRENAT

LYSIS® GREMAT ist ein pektolytisches Enzympritpart in Form van Mikragronulat, LYSI5=
GREMAT eignet sich zur Klrung von Rofmaost und Rotwein,

VERPACKUNG: 100 g
DOSAGE: T bis 4 g/l

LYSIS® SPECIAL R

LY5I5® SPECIAL R ist ein fidssiges Enzympriparat 2ur Klarung und Entschleimung von Ro-
sémosten. Dank seines enfsprechenden Enzymaktivitttsspekirums opfimiert es die Ent-
schleimung schwer 2u klarender Rosgémoste, LYSIS® SPECIAL R ermoglicht eine schnelle,
hochwertige Klanung der Moste wihrend der Entschleimung, sorgt filr ein kampakieres

Trubdepaot sowie eine leichtere Fitrierbarkeit der Roséweine,

VERPACKLING: 100 mLund 11
DOSAGE: 3 bis 4 mUhL
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LYSIS® ACTIV 60

LYSISe ACTIV 60 ist ein fossiges Enzympripanat zur Kldrung und Enfschleimung von Mo-
sten mit hohem Feststoffanteil infolge einer Wiarmebehandiung oder bei Rebsaren, die

schwierig zu karen sind.

VERPACKLUNG: T L 10 Lund 20 L
DOSACE: 2 bis & mb/hL

Die Maischeerhitzung macht den Einsatz von Peldinasen zwingend notwendig, da durch
die Erhitzung die troubeneigenen Enzyme zerstirt werden. LYSIS® MPC ereichtert die Kit-
rung von Mosten und Weinen, die eine Maischeerhitzung erfahren habsen, und verbessert

die Saffausbeute.

VERPACKLUNG: 100 g und 1 kg
DOGACE: 2 bis 4 ghl

Extraktion

Zur Farbextraktion sind Peklinaseakfivitaten sowie hohe Cellulase- und Hemicellulosaak-
fivitdten notwendig. All diese sind in LYSIS®* COULEUR Plus enthalfen. Diese Akivitdten
werden auBerdem durch farbstabilisierende profeohytische Aldivitaten emanzt,

VERPACKUNZ: TO0gund 1 kg
[OSAGE: Rosé: 1,5 bis 4 gl
Rot: 2 bis 5 g/100 kg

LYSIS® ALLEGRO

LYSI5® ALLEGRO ist ein mikrogranuliertes Enzympraparat aus Pekfinasen und speziellen
Nebensakfivitdten. LYSI5® ALLEGRO dient zur Klarung und Entschleimung weiBer und Ro-
sémoste, Es ist ein vielseifig einsetzbares und sehr effizientes Enzym.

VERPACKLNG: 100 g
DOGACE: T bis 4 gl

LYSI5® FIRST verbessert die Farbexdraktion und Farbstabilitat, Es eignet sich for Weine mit
einem na-furlich hohen Tanningehalt, da es dem Wein durch seine Nebenaktivitdten Rund-
heit verleiht und die Astringerz und Harte der Tannine mindert,

VERPACKLUNG: 100 g
DOSAGE: 2 bis & 0/100 kg

Gemil den in Europa gahenden gesetzlichen Vorschriften filr die Ezeugung von Bic-Wainen m
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Spezielle Prozesse

[NOP
LYSIS® ELEVAGE

LYSIS® FILTRAB —

LYSI5® ELEVAGE wirkt auf Polysaccharide, v. . ouf die B-Glucane, die in Weinen aus LY5I5® FILTRAB ist ein flossiges Enzympraparat speziell for Klarung und Filtration von Maost

Botrytis-befallenen Trauben vorkommen. Es verbessert die Fillrierbarkelt dieser Weine. und Wein. Dieses Enzym ermaglicht die schnelle Regenemtion der Filtermembranen ohne
AuBerdem erleichtert es die Hydmlyse der Glucone in den Hefezelwinden wahrend der Gefahr der Manipulation.

Hefesotzlagening.
VERPACKUING: 100 g
[OSAGE: 2 bis 4 g/hl

VERPACKUNG: 1 Lund 10L
DOSAGE: 3 bis & mbmL

Aromenintensitdt

LYSIS® ESSENTIA

LY5I5® ESSENTIA bringt die natarich im Most vorhandenen Aromastoffe zum Ausdruck. LYSI5® INTENSE ist ein Pekdinose-Spezialpraparat mit Protense- und Cellulose-Nebenakti-
Diese setzen sich aus Terpenen zusammen und sind an Ghykoside gebunden, durch wel- vitaten. Sein Einsotz bei der Hulsenmaischung opfimiert die Extraktion der Aromavorshufen
che sie sensorisch inakfiv gemacht werden, Die mit den pekfolytischen Alkfivitdten verbun- und die Firderung der Aromen. Es verbessert auBerdem die Klarung und ereichfert den
denen Nebenenzymaktivitten frdem den Abbau dieser Peldine und somit die Freisst- Pressvorgang.

der Aromen.
Zung VERPACKUNG: 100 g
VERPACKLUNG: 100 g DOSARE: 2 bis 4 00 kg
DOSAGE: 2 bis 4 g/l

m Gemil den in Europa geltenden gesefalichen Vorschrifren fiir dis Erzeugung von Bio-Weinen
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Bateterien

DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE
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BACTELIA® CRESCENDO BACTELIA® ALTA

BACTELIA® CRESCENDO ist ein Oenococcus oeniBakterium zur Direktbeimpfung.

BACTELIA® CRESCENDO kann zur Simultanbeimpfung eder zur sequenziellen Belmpfung
eingesefzt werden und ermaglicht die BSA-Steuerung von Rot und WeiBweinen, Dieses
Bakterium passt sich gut an niedrige pH-Werte und hohe Alkoholgehalte an. Durch den
Zusatz von VIVACTIV® MALO lossen sich opfimierte Ergebnisse erzielen.

i |
- == |
BACTELIA® TEMPO

BACTELIA= TEMPO ist ein Oenococcus oeniMilchsaurebakierium, dos selekfiert wurde,
um den BSA bei Weinen mit besonders hohem Sturegehalt und niedrigem pH-Wert
durchzufihren. Es garantiert eine gute Geschwindigkeit des BSA und gewohrleistet
reine, frische Aromen. Der Einsotz eines einzigen selektierten Oenococcus cenkStammes
garantiert einen raschen Abbau der Apfelstiure und vermeidet dabel die Ausprigung
unangenehmer Gerldche,

BACTELIA® ALTA ist ein Oenpococous cenMilchsaurebakterium, das im Piemont isaliert
und selektiert wurde, um gine msche Umwandlung der Apfdsture 2u gewdhreisten
und den ungonstigen Bedingungen groBer Rotweine (hoher Alkohol und Tanningehalt)
7u widerstehen, Es gewtihrieistet einen raschen und vollstandigen BSA BACTELIA= ALTA

garantiert eine intensive, bestandige Aromenkombination, insbesondere, wenn es bei der
Verfeinerung zum Einsatz kommi,

Gemil den in Europa gahenden gesetzlichen Vorschriften filr die Ezeugung von Bic-Wainen m
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OENOTANNIN STABRED

OEMOTAMNIN STABRED ist eine Kombination aus Troubenkern- und Kosfanienholz-Tan-
ninen. Dieses Tannin zeigt eine hohe Reaktionsfreudigkeit gegendber Polyphenalen. Es
schutzt und stabilisiert die Farbe. CENCTANNIN STABRED bewirkt zudem die teilweise Aus-
fallung instabiler Proteine.

VERPACKLING: 500 gund 5 kg
[OSAGE: 10 bis 30 g/ml

OENOTANNIN OENOGAL

Reines Gallatannin aus Alkohol. Wenn es zu 5 oder 10 g/l vor einer Gelatine-Zugabe
zugesetzt wird, beganstigt dieses Schonungshilfsmittel die Enschleimung und firdert die
Beseifigung tberschissiger Proteine, OENOTANNIN QENOGAL hat auBerdem oxydations-
hemmende und laccosehemmende Eigenschaften, die bel einer Anwendung in bescha-

digtem Troubengut zum Einsotz kommen.
VERPACKLNG: 1 kg
[OSAGE: 2 bis 20 ghl

coordiarai

OENOTANNIN MIXTE MG

Ist ein gereinigter Bxirakt aus mikrogranulieren Kostanienholz-Tanninen und wird zur
Weinbereitung eingesetzt. Erist sehr reaktionsfreudig mit Proteinen und hat dberdies eine
oydationshemmende Wirkung. Bel einem Zusatz zum Most oder Wein vor der Schinung
verbessert QOENOTAMNIN MIXTE MG die Wirkung des Schinungsmittels und wverhindert,
dass der Wein dunn wird,

VERPACKUNG: T kg, 5 kg und 12,5 kg
DOSAZE 10 bis 50 g/l

m Gemil den in Europa geltenden gesefalichen Vorschrifren fiir dis Erzeugung von Bio-Weinen
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DIE FOR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE
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OENOTANNIN PERFECT

OENOTANNIN PERFECT, ein Extrakt ous Traubenkermen, setzt sich aus Tanninen mit einem
niedrigen Polymerisationsgrad zusammen, die mit den Tanninen im Wein sehr reaktions-
freudig sind. Dank seiner hohen Reaktivitht fidhrt dieser Exirakt im Wein zu Polymerisatio-
nen und stabilisiert longfistig die Farbe, Seine stark antiradikole Wirkung reduziert die

Oueydation und schitzt die Farbe.

VERPACKLING: 500
[DOGAGE: B bis 20 ML

F -
oerdilarcs

OENOTANNIN VB 105

I

Dieses reine Eichentannin wird beim Weinausbou eingesatzt. Es begunstigh eine longsa-
me und schonende Cwydation der Tannine und anderer Weininhalttsstoffe. Es gt auch
zur Stabilitt der Farbstoffe und der Struktur des Weins bei.

VERPACKLING: 500

[OSAGE: 2 bis 20 gL




Tannine

OENOTANNIN VB TOUCH

Dieses reine Eichentannin wird durch einen innovativen Herstellungsprozess gewonnen,
Eswird withrend des Ausbous zugesatzt, verleiht dem Wein Volumen und verstirkt glelch-
zeitig sein Aromenpotenzial.

VERPACKLNG: 500 g
[OSAGE: 2 bis 20 gL

corMarace

OENOTANNIN VELVET

QENCTANNIN VELVET ist eine Extrakt aus Troubenkermen, der sich aus Proanthocyanidi-
nen mit einem mittelhohen Polymerisationsgrod zusammensetzt, Wenn er wihrend baw.,
gegen Ende des Ausbous augesetzt wird, verstarkt er die Struktur und dos Logerpoterzial
eines Weins, QENOTANMIN VELVET fragt zu einer schnellen Farbstabilisierung bei,

VERPACELING: 500
[O5AGE: B bis 20 g/l

o BT -

OENOTANNIN FRAICHEUR

OENOTANNIN FRAICHEUR ist ein Komplex aus Tanninen, der speziell entwickelt wurde, um
die aromatische Frische derWeine zu verbessern und douerhaft zu bewahren, Die Kombi-
naotion aus kondensierten Tanninen, Gallo- und Ellogtanninen wirkt oxidotionshemmend,
da sie den im Wein gelosten Sauerstoff verbraucht, und bewahrt die Frische durch Sen-
kung des Redoxpotenzials, OENCTANNIN FRAICHEUR wird withrend des Ausbaus oder vor
der Abfollung auf alle Arten von Weinen gegeben.

VERPACKLUING: 250 g DOSAGE: T bis & g/hL

OENOTANNIN INITIAL

QENCTANNIN INMAL ist ein Tanninexfrakt aus Troubenkemen. Bei der Weinbergitung
gleicht s einen Tanninmangel aus und vereint dem Wein gleichzeitig beachitlich viel
Struktur und Volumen, Bei einer Zugabe zu Beginn des Ausbous beseitigt es krautige No-
fen, grine Tannine und verleiht dem Wein Geschmeidigkeit,

VERPACKLING: 500
[OEAGE: B bis 20 g/l

OENOTANNIN CELESTE

OENOTANNIN CELESTE ist ein Komplex qus Tanninen, der eigens dazu enfwickelt wunde,
die Anforderungen der Weinbereiter zu erfilllen, die eine mangelinde Struktur bel Weil-
und Roséweinen ausgleichen mbchten, ohne Bitterkelt und Harte zu erzeugen. Das kom-
plexe Praparat fordert eine ausgewogene Sensorlk des Weins, sodoss die Strukfur der
Weine, die im Mund als zu wassrig oder zu hohl empfunden werden, harmonischer wird.

VERPACKUNG: 500 g
DOSAZE T bis 20 gL

Gemil den in Europa gahenden gesetzlichen Vorschriften filr die Ezeugung von Bic-Wainen m
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ANOguereus®

DIE FOR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE
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([® auercuseBLanC

NOQUERCUS® wurde entwickelf, um die Polyphenole aus Trauben minderer Qualitdt vor NOOUERCUS® BLANC vemingert die Cwidationsonfllighelt von WeiBweinen und un-
Oidation zu schotzen oder deren Potenziaol zu wahren, Dieses Produkt bietet eine Alfema- terstitzt die aromatische Frische Diese Kombination ist eine Alflernative zu ungetoasteten

five zum Einsotz ungetoasteter Holzchips. Holzchips, die bei derVergarung zum Einsatz kommt,
VERPACKLNG: 500 g und 5 kg VERPACKUNG: 500 g und 5 kg
DOSASE: 0,2 bis 0.6 gL DOSAGE: 0,05 bis 0,2 gL
Wetle Hite Waile Bitte
kokoo 07— Blumigs Noten fkmo - B ~—_ Blumige Noten
Plrsich Aprkas Rostnoten 6“ " Firsich, Aprikoss
! ¥ | B AN
T ke Mandsl Hoselruss /' /s A2 A | Mmillanatan
i, b N
| ,,g-&\/ | |
Lioblichkait \ '--.:.__I Lakritze Lisblichkeit I / ) -.'-...:_ Lakritze
o . G A .Y >/ waiei Mertholnkn '« 7 viteig
i e | "t Tropanfrucht " Kokos
Frischas Hol Frischas Hol
WaibBe Bldte
Kakoo . g| . BlumigeNaten
) R Ristoten T gL /A Phirsich, Aprikosa
(YT® quercus®DoUCEUR X" N
Mandal, Hossluss .f Vanillanoten
NOQUERCUS® DOUCEUR wurde speziell dozw entwickelt, dem Wein mehr Folle und groBere - g
Ausgewaogenheit zu verleihen und zugleich den Eindruck von S08e zu steigem, der durch
Lieblichkeit und kistliche Noten gekenrzeichnet wird. Lisklichkait | Lokite
VERPACKLNG: 500 g und 5 kg \ AN - :
DOSASE: Auf Rotwein: 0,15 bis 0,50 gl Mertholnatan e % A Warzig
Auf WelBwein: 0,05 bis 0,20 gL Topa N i A

Frischas Holz

m Gemill den in Europa geltenden gesetaichen Viorschriften fir die Erzeugung von Bio-Weinen
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DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE
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COLLE DE POISS0OM OF (Hausenblose) sefzt sich aus Proteinen mit einer hohen Mole-
kolmosse zusammen und ist ein Klarungsmittel speziell fir WeiBweine. Es verleiht einen
unibertreffichen Glanz und liefet sehr gute sensorische Ergebnisse.
1L10L/250g
1 Lzum & bis 10 hLvin Wein

EU | A
Non ool

15 15 ist eine kaltlosliche Gelafine, 80% der Proteine, aus denen sie sich zusammensetzt,
haben ein Molekulargewicht von 15 000 Dalton. Sie ist mit bitteren und adstringiersnden
Tanninen sehr reakfionsfreudig. 15 15 kommt in Weinen, die einen hahen Antell solcher
Tannine aufweisen, zum Einsatz.

1kg
& bis 12 g/l

| EU |
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AFFIMENTO eine Formulierung aus speziellen Gelatinen fir den Ausbau und die Klanung
von Rotweinen, Es hat dieselbe Wirkung wie ADAGKQ und beseitigh auf sehr sanffe Welse
die Astringenz. Es ist die ,allergen-frele” Atternative zu ADAGIO,
TLund&L
£ bis 16 cL/hL

ol
| EU -
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Die for Rotwelne entwickelfe GELATINE N bewahrt deren Tonninstruktur., Sie benatigt

weniger Tannine als COLLE H zum Ausfallen und ermbglicht ein sonfles Abrunden der

Tanninstrukiur, 80% ihrer Profeine haben ein Molekulargewicht von Ober 80 000 Datton.

Gewthrleistet in Kombination mit dem Kieselsol OENOGEL 30 eine sehrwirksame Klarung

wird aber auch bei der Enschlzimung von Most durch Flotation empfiohlen.
T1LE5L20L120 L und 1000-L-Kanister

3 bis 10 eL/ML

Gemitf: den in Europa getienden gezetlichen Vorschriften filr die Erzeugung von Bio-Weinen  JI3TH
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OENOGEL 30

COLLE H ist storker hydrolysiert als GELATINE N, enthali Proteine, deren Molekulargewicht
awischen 50 000 und 75 000 Da liegt, und bessttiat adstringierenda Tannine.
VERFACKLING: 1 Lund 20 L
[ORAEE Bol/mL fir abgepressten Wein

2 cl/ML flir den Vorl auf verwendet.

L EU
COLLOGEL

COLLOGEL satzt sich qus wenig hydrolysierter Gelatine und Fischkallagen zusammen, es
Kiart WeiB- und RosSweine. Ihre Proteine kommen bei der Bildung von unloslichen Kom-
plesen zum Einsotz und gewthrleisten eine msche und wirksame Schinung, ohne die
Gefahr einer (berschonung. Sie schifzen dos sensorische Potenzial der Weine,

VERRPACKLING: 10 L
[OSAZE 3 bis 10 cLhL

JIT) Gemi den in Eurapa geltenden gesetlichen Vorschiien fir dis Ezsugung von Bio- Weinen
2amie den amerikanisehan NOPVerschrifin (Natianal Organic Program)

OENOGEL 30 enthalt Kiesslsol, Wird es vor der Zugabe von Gelatineg oder Hausenblase

zugesetzt, sorgt s for ein kompakterss Trubdepot, beschlieunigt die Klanung und verhindert
eine (berschonung. Im Gegensalz 2u Tanninen verleiht es WelBweinen keine Harte,

VERPACKUNET Lund 20 L
[05A5E 3 bis 10 e/l

PHYLIA® EPL

PHYLIA= EPL ist das Engebinis einer jahrelangen Forschung zur Schinung von Most und
Wein mit ausschlieBlich hefeeigenen Profeinen. PHYLIA® EPL berubt auf einem innovitiven
industriellen Verfahren, dos die Extraktion, Korzentrafion und Lagerung der Proteine, die
von einer Hefe stammen, miglich macht, PHYLIA® EPL kann zur Schanung sowohl von
Most als auch von WeiB-, Rot und Ros&weinen eingesetzt werden, PHYLIA® EPL beseifigh
die for Bitterttne verantworllichen Tannine und sorgt fur die Kiarung und eine schonende
Faschenreifung. Da PHYLIA® EPL aus Hefe stammit, ist es ein _allergenfreles™ Schonungs-
mittel und somit von der Kennzeichnung von Allengenen nicht betroffien,

VERPACKLING: 500 g 100%
DOSACE AufWeiB und rosé: 05 bis 5 g/l nallisdichen Uisyhtismgs
Aufrot: 5 bis 30 g/l ABSOLUT EINZIGARTIG




Stalilisatenen

DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

FiweiBstabilisierung
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PERFORMA wurde gus den rinsten in der Pharma- und Kosmetikindustrie venwendeten
akiivierten Notriumbenfoniten ausgewahlt und bildet eine sehr groBe Adsorpfionsfidche.
Diese Eigenschaft reduziern die zur Bessitigung von Profeinen aus den Weinen erforderli-
che Dosoge erheblich, sodoss die Sensorik kaum beeintrachligh wird.

VERPACKUNG: 1 kg, 5 kg und 10 kg
DOSAGE: 5 bis 10 ghL

m EEN.““-I:'.’
TR

BENTOMITE 5 ist ein aktivierter Natriumbentonit, Seine hohe Wirksambkeit bei der Beseiti-
gung von Profeinen aus Mosten und Weinen edoubt eine geringere Dosage als bei her-
kmmiichem Bentonit, sodass die Sensorik kaum beeintrachtigt wird.

VERPACKUMNG: 1 kg, & kg und 25 kg

DOSAGE: 20 bis 80 ghl

Weinsteinstabilisierung
[ EU |
o 2

BITARTRATE DE POTASSIUM

Les Essentinls

KALIUMBITARTRAT (BITARTRATE DE POTASSIUM) (E 336). auch Weinstein oder Kaliumtartrot
genannt, wird zur Kolfstabilisierung von Wein eingesetzt, Bel einem Einsatz von 400 g/hl
dient es als Kontokiweinstein, es liefert die Impfiristalle zur Auskristallisienung von Wein-
stein. Die Kristollousscheidung wind 5o beschleunigt und ist vollstandiger,

VERPACKUNG: & kg und 25 kg

DOSAGE: 400 gL
m 1 | el rioe

Diese Metoweinsaure wird unter der Kontralle von Oenafrance® hergestellt, um ein Produkt
mit gleichbleibender Qualitat zu erhalfen. Sie ist gegen Weinstelnousfallungen wirksam
und ihre Langzeitwirkung beruht auf ihrer sehr geringen Umkehribarkeit,

VERPACKLING: 500 gund 1 kg
DOSAGE: 10 g/l

Mikrobiologische Stabilisierung

I:EK.’-'\N.I:E

[ EU |
OENOVEGAN® MICRO

QENOVEGAN® MICRO ist ein Produkt plarzlichen Ursprungs, dos spezifisch zur Konfrolle
der Entwicklung der Dekkera bruellensis und anderer vemindernder Mikroorganismen
entwickelt wurde, Dieses Klanungsmittel ohne fierische Produkte ist vollkommen for eine
veqane Emihrung geeignet.

VERPACKUNG: 100 g und 500 g
[DOSAGE: 2 bis 10 g/l nochfolgend die mikrobiologischen Risiken

GemiB den in Europa getienden gesetzichen Vorschiften flr die Erzeugung von Bio-Weinen  [JET]
@ern den arnarikanischen NOP-orschrifien (Nafional Ovganic Program) (50



Kolloidstabilisierung -

2

GOMME SR =8 l

ZOMME 5R ist ein Praparat auf der Basis von Gummi arabicum aus der Seyal-Akazie und
50, Es ist ultnafiftriert und kann daher unmittelbar vor der Abfollung zugesetzt werden,
ohne dass eine Verblockung droht. Dieses Produkt wird zur Stabilisierung von Weinen
geqenaber Ausfillungen und Trabungen eingesetzt, Zudem kann es ebenfalls deren Hare
beseitigen und ihnen S08e verlelhen,

VERPACKUNG: 5 L und 20 L, Behaltnis & 1000 L auf Anfrage erhaltlich

DOSAGE 10 bis 40 el

[ EU|
KORDOFAN =

KORDOFAM ist ein Praparat auf der Basis von Gummi anbicum aus der Verek-Akazie und
50,. Der Name KORDORAN bezieht sich auf eine Gegend in Afrika, die fur die Reinheit ihrer
Gurmmi anabica bekannt ist, Das Schutzkoliold wirkt der Bildung von Trabungen und even-

fuellen Kolloidirabungen im Wein entgegen. KORDOFAN zeigh aufgrund seiner Herkunft
und seiner Qualitat eine beachtliche stabilisierende Wirkung ouf alle Weinarten,

VERPACKUNG: 1 LS L 10 L 20L 120 L und 1000-.-Kanister auf Anfrange erhalflich
DOSAGE: 2,5 bis 10 elhl

W ' cerdlne o

INSTANT GUM ist ein pulverformiges Gummi arabicum aus der Verek-Akozie, Es ist sofort
loslich, einfach in der Anwendung und fohrt im Gegensafz zu fiossigen Gummi kein S0, 2u,
INSTANT GUM stabilisiert alle Weinarten, die nach der Abfillung zu Ausfallungen neigen.
VERPACKUNG: 1 kg

DOSAGE: 5 bis 20 ghl

Gemil den in Europa geltenden gesefalichen Vorschrifren fiir dis Erzeugung von Bio-Weinen
[EL cemie denamerikaniszhen MOP-Vorschiifien Nalional Organic Pregram)

Stabilisateen

i)
| EU |
B B .
GOMME FRAICHEUR = l

GOMME FRAICHEUR ist ein Praparot auf der Basis von hochwertigem Gummi arabicum,
was die Herstellung einer praktisch farblosen Losung mit sehr geringer Trabung ermoglicht,
GOMME FRAICHEUR tragt zur Kolloldstabilisierung von Weinen bel, indem es der Bildung
von Kolloiden enfgegenwirkt, die zur Bildung von Trabungen im Wein fahren kinnen. Es
ermiglicht ebenfalls eine Komekiur zu einem spdten Zeitpunkt und verleibt dem Wein
2ugleich Ausgewogenheit und Frische, GOMME FRAICHEUR hat sehr geringe Auswirkungen
auf den Verblockungsindex der Weine und kann somit sowoh! vor als auch nach einer
Membranfiltration zugegeben werden.

VERPACKUNG: 1 L 201 und 1000 L Auf Anfrage erhattlich
DOSAGE: 10 bis 40 el i

ARABINA Ex I

ARABINA ist ein Praparat ouf der Basis von Gummi arabicum aus der Seyal-Akazie und
50, Es sefzt sich aus stabilen Makromolekilen zusammen und wirkt der Bildung von
Trabungen imWein entgegen. ARABINA mindert somit die Gefahr einer Farbstoffausfiliung
el Rot- und Roséweinen sowle die Gefahr einer Ausfillung von Kaliumbitarirat und die
Gefahrvon Eisentribungen. ARABINA sorgt dafir, doss es bel Weinen mit magiger Ausfal-
lungsgefahr nach der Abfillung nicht zu Ausfallungen kommi,

VERPACKUNG: & L und 1000-L-Kanister auf Anfrage erhaltlich
DOSAGE: 5 bis 10 cl/L

W ' cerdlneros

STABICOLOR

STABICOLOR ist ein komplexer Stabilisator, der sich aus Gummi arabicum aus der Versk-
Akzie und ous Atronensdure zusommensetzt, STABICOLOR schotzt somit Rotweing vior
allen Tribungen physikolischer oder chemischer A, wie Eisentrubungen, Kupfertrobungen,
EiweiBtribungen sowie vor Forbstoffausfallungen.

VERPACKLING: T kg
DOSAGE: 10 bis 20 ghl
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DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

PRODUKTNAME EIGENSCHAFTEMN DOSAGE VERPACKUMNG
m Sehr effiziente Aktivkohle mit Mesoporan zur Bessitigung won Mykotoxinen wie
ﬂ)‘ CHARBON GOTA Ochratoxin & oder zur Senkung des Gehalts an Geosmin, das einen erdig-muffigen 20 bi=z 40 g/l 2.5 kgund 10kg
W Geschmack oder einen Geschmack won Schimmel pilzzn werursacht
m . . o 100 gL
% DELICARBONE GRAINS m Aktivkohle zur Farbreduziening von WeiBmosten und WeiBweinan (s, Eillchatyraris) 1kgund 5 kg
mﬁ' . TN Kohie mit hoher Adsorptionsfahigheit zur Besaitiqung von Farbfshlern bei weiten 100 g/l .
m Mosten und WeiBweinen. (mesetzl. Hichstgrenze) kg
[ EU | : 100 gL
CHARBOMN ULTRA D Stark enfférbende Kohle. 1kp, & d12.5
ﬂ? (NOP| Eriisrbende fohie (gesetl. Hiichstgrenze) k3, 3 kg und 12.5 kg
Mindert die Auswirkungen der enzymatischen O dation. Wird weiBem Lesegut
) oder Weilmosten oder var der Abfiillung zugegeten und ergiinzt die Wirkung won )
ACIDE ASCORBIQUE m 5 bis 15 g/hl 250 g, 500 g,1 d 25
ﬂ m 50,, wodurch dessen Dozage verringert werden kann, Verbessert die Bewahrung 1 0,300, 1 kgund 23 kg
der Fruchtighkeit und Frische der Weine
Beugt Eisentriibung in Weil- und Roséweinen vor, die nicht mit Kaliumferrocyanid :
ﬂ, ACIDE CITRIQUE [ EU | behandeltwerden missen. Exmiglicht die Bildung eines Iislchen Komplees aus il "mmm:’htim' 1 kg, 5 kg und 25 kg
(NOP Citrat-Anion und Eisen-lli-Katian DAL {npesicl. Hichalgioin)
CITRATE Kupfercitrat ist ein Nahrungsmittel, das Kupferionen zufiihrt, um
%. o cuvng g2 MEXD  Schwefeiverbindungen au neualsieren, e filr den Geschmack nach faulen Biam 3.5bis 14 g/l 1kg
]
verantwartlich sind.
m Produkt auf der Basis won Ascorbin- und Zitronensdure, schiitzt die Weine wor
m,, REDOXINE m simtlichen Cwidationsworgangen. Beuat auch Eisentrilbungen wor. 10 bi=s 30 g/l 1kg

Frizcht den Wein wor der Abflllung auf

Gemitf: den in Europa getienden gesetichen Vorschriften filr die Ezeugung von Bio-Weinen 3R
g @ern den arnarikanischen NOP-orschrifien (Nafional Ovganic Program) (50



Die Essenziellen

PRODUKTHAME EIGENSCHAFTEN

Beugt dem Auskristallisieren

ACIDE von Kalium bitartrat vor

meTararTrioue véo [T

m Séuerung. Kann 2um Bestreichen von
ASIE TARTRIGRE m Betonfizsam zum Abdichten verwendet werden

ACIDE LACTIUE m Suerung von Mosten und Weinen
BICARBOMATE Entsauenn
DE POTASSIUM 0

carsonate  IETR

DEcALCIUM  [ITE Doppelsalz-Entséuerung

m Gemil den in Europa geltenden gesefalichen Vorschrifren fiir dis Erzeugung von Bio-Weinen
[EL cemie denamerikaniszhen MOP-Vorschiifien Nalional Organic Pregram)

5}‘:Mega!ﬁtam

DIE FOR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

DOSAGE

10 g/l {gesetzl. Hichstgrenze)

Auf Most oder Lesegut 150 g/hL
(pesatzl. Hichstgrenze),
auf Wein: 250 g/l
{gesatzl. Hichstgrenze)

Auf Most oder Lesegut: 1,8 g/L
(pesstzl. Hichstgranze),
auf Wein: 3 g'L
{gesatzl. Hichstgrenze)

1 o/L {pe=etzl. Hichstgrenze)

Je nach gewinschier Entzduerung
(wal. Produktdatenblatt)

VERPACKUNG

500 g, 1 kgund 25 kg

1 kg, 5 kg und 25 kg

Skound 25 kg

1kg. 5 kound 25 kg

500 g, 1 kgund 25 kg




DIE FUR DIE ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN
ZUGELASSENEN OENOFRANCE®-PRODUKTE

PRODUKTHNAME EMGEMSCHAFTEN DOSAGE VERPACKUNG
m mmtcter!l:l. qxlﬁsehemrrﬂnd und Je nach pewlinschter 50,-Dosage 1 by umd il
oxidationshemmend (wal. Produktdatenblatt)
m Schwefelung won Mostan Je nach gewdnschter S0,-Dosage EQUATION 2, 40 Beutel
und Weinen {wgl. Produktdatenblatt) ECQLIATION 5G, 25 Beutel
[ EU | Schwedelung von Mosten Je nach gewdinshter S0,-Dosage 1L,5L, 10L und 20L.
[NOP| und Weinen {wgl. Produktdatenblatt) Verpackung in Kanistern 1000 L auf Anfrape

Schwefel ung stabilerer Weine, verhindert
die Enbweichung von 50, in die Atmasphre Siehe peltende gesatzliche Varschriften S00g /2674
Verhindert Stiche und Nachginungen

Gemitf: den in Europa getienden gezetlichen Vorschriften filr die Erzeugung von Bio-Weinen  JI3TH
@ern den arnarikanischen NOP-Ncrschrifien (National Organic Program) 2



?eg 3te

DIE KOMPLETTE LISTE DER OENOFRANCE®-PRODUKTE, DIE ZUR
ERZEUGUNG VON BIO-WEINEN * ZUGELASSEN SIND:

| EU JNOP) Selte | EU JINOP) Saite | EU I NOP| Saite
ACIDE ASCORBIQILE X X 24 ysis® ALLEGRO x 14 PASTEURIL/ PASTEURIL FLASH x 26
ACIDE CITRIQUE E X 24 ysis® COULEUR X 14 PERFORMA X 22
ACIDE LACTIQUE b 25 |y5I5® ELEVAGE X 15 PHOSPHATE DIAMMONICIUE X 10
ACIDE METATARTRICILIE VAD X 25 |ysIs® EUTE X X 12 PHYLIA® AR X X 1
ACIDETARTRICILE b X 25 |y5I5® ESSENTIA X 15 PHYLIA® CY5 x X n
AFFIMENTO * X 20 1ySIS® FITRAR x 15 PHYLIA® EPL x 1121
ARABINA x A 23 1ysIS® FIRST x 14 PHYLIA® EXEL X X 1
BACTELIA® ALTA * 16 |y5I5® GREMAT X X 12 PHYUA®LF X X n
BACTELIA® CRESCENDO X X 16 LYSIS® IMPACT x x 12 REDCXIME X X 24
BACTELIA® TEMPO X X 16 L¥SIS® INTENSE x 15 SELECTYS® LAUTHENTIQUE X X 7
BAKTOL® . 25 LYSIS® MPC x 14 SELECTYS® MALICA CR X X 8
BENTOMITE & X 22 L¥SIS® SPECIAL R X X 12 SELECTYS® K X X 8
BICARROMATE DE POTASSIUM =« 25 LySIs®UC X X 12 SELECTYS® UECLATANTE &
BITARTRATE DE POTASSILM X 22 LYSIS® ULTRA X X 13 SELECTYS® LELEGANTE X X 7
BITARTRYL X 29 METARISULFITE DE POTASSIUM  » 26  SELECTYS® LA BAVANUS x x 7
CARBONATE DE CALCIUM X % 25 NOQUERCUS® X x 19 SELECTYS®LA CEREVISIAE 2 &
CASEINE SOLUBLE X x 12 NOQUERCUS® BLANC X x 19 SELECTYS® L& CROCIUANTE X X a8
CIMRATE DE CUNRE 7% i 24  NOQUERCUS® DOUCEUR | X 19  SELECTYS® LA DELICIEUSE ¥ A 7
CHARBON GOTA X . 24 NUTRIMENT P x 10 SELECTYS® LA FRUITEE X X 7
CHARBON SUPER D X X 24 OENOGEL30 X X 21 SELECTYS® LA MARSIISE X X 8
CHARBON ULTRA D X X 24 OENOTANNIN CELESTE X X 18 SELECTYS® LA PERSAME &
COLLE DE POISSON OF x 20 OENOTANNIM FRAICHEUR X X 18 SELECTYS® LA RAFFINEE X X a
COLEH = x 2]  OENOTAMNIN IMTIAL X X 18 SELECTYS® BIO x X &5
COLLOGEL X 21 OENCTANNIN MIXTE MG x 17 SELECTYS® SR x 7
DELICARBOME GRAINS X 24  OENCTAMNIN QENOGAL X x 17 SELECTYS® THIOL X X &
EQUATION & X 28  OENCTAMNIN PERFECT X x 17 STABICOLOR X X 23
GELATINE M X . 20 OEMCTAMNIN STABRED 1 X 17 THIAMINE 3 10
SOMME FRAICHEUR X X 23 OEMOTAMNIMN VB 105 X X 17 VINVACTIVE ACTION X Q
COMME SR X X 23 DENCTAMNIN VETOUCH " X 18 VIVACTIVG ARCIME X X 9
INSTANT GUM x 23 OENCTAMMIN VELVET X X 18 VIVACTIVE CONTROLE X X 10
515 X X 20 OENCVEGANS EPL X X 12 VIMACTIV® ECORCE X % 10
KORDORAN X X 23 OENCVEGAN®F 12 VIMACTIV® PERFORMANCE 9
KORDORAN BIO X x 5 OENOVEGAN® MICRO X 22 VIVACTIV® PREMIER X 9
LYSIS® ACTIV &0 X x 14 OENOVEGAN® PURE x 12

Die Lista dar Produlte, die von den Bio-Weinbersitungsvorschrifren der EL urd der LISA (NOF) zugelassen sind, ist Dber ursare Website www. oenafonce.com und auf der Ecocart-Websile verfogbar

*Die Lixla dar our Erzeugung von Bio-Weinen nugalassenen Oanofronce®-Produlfe wunda
i gemill den eumpiischen Yerondrungen (BE) 83472007 und (EL) 20181584 arsklit













CHAMPAGNE

79 avenue AA Thévenet
2511037 - 51530 Magenta
Tel.:03 26 55 51 44

ALSACE

T4 rue du 1= REC
68420 - Eguisheim
Tel:03 89 20 1695

AQUITAINE
Pafrice Dupuy
TE.: 06180246 73

CEMTRE-EST
Chrigtophe Bertolla
Tel.:06 22 08 33 65

LANGLEDOC

Station CEnotechnique de Méditermn ée
& rue Michel Dessalles

PAE Le Povillon

34530 Montagnac

Tel.:04 67 89 89 00

MIDI-PROVENCE
Catherine Rivigre
Tel.: 06 1905 44 90

PRYS DE LA LOIRE
Toumnebride BP37

44690 - Lo Hove Fouassiere
Tel.: 02 40 54 86 98

TOURAINE
Clémence HERAULT
Tel.: 06 10 34 48 70
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YS DE LA LOIE

OENOFRANCE= ITALIA

Vio Vigozzolo 112

36084 - Monfeballo Vicenting (V1)
Tel: +39 0444 832983

Vio Pezza Alta 17
31046 - Rustigné di Oderzo (TV)
Tel: +39 0422 352281

OENOFRANCE® USA
755 Baywood Drive, 2nd Foor
Petaluma - CA 24954
Tel.: (707) 321-6343
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KIRK

TotaL WINE

KIRKS TOTAL WINE - Kirk Bauer Weinbachstr. 3 - D-67144 Deidesheim
www.k-tw.com / office@k4-w.com /Tel. 0 6324 94 75 40

Gesellschafissitz

79, ov. AA Thévenet - C5 110317 - 51530 MAGENTA - Frankreich - Tel.:+ 33 326 51 29 30 - Fme + 33 3 26 51 87 60

Campus Montignac

FORSCHUMGS- UND FACHZENTRUM WEIN
PAE Le Pavillon, S nue Michel Dessalles - 34530 Monfagnac — Frankrefch - Tel.: 04 67 89 89 00

www.oenofrance.com




